附件4
不合格检验项目说明

一、大肠菌群
大肠菌群是国内外通用的食品污染常用指示菌之一。食品中检出大肠菌群，提示被致病菌（如沙门氏菌、致病性大肠杆菌等）污染的可能性较大。
本次监督抽检发现1批次餐饮具样品大肠菌群超标。餐饮具中大肠菌群超标可能是清洗消毒过程中卫生控制不严格，如从业人员未经消毒的手直接与餐饮具内壁接触；或者是餐饮具清洗消毒不到位。
二、糖精钠（以糖精计）
糖精钠（以糖精计）为具有增加产品甜味作用的食品添加剂，根据食品安全国家标准和相关产品标准的规定，不允许超范围或超限量使用添加剂。
[bookmark: _GoBack]本次监督抽检发现1批次白馒头糖精钠（以糖精计）超标。白馒头中检出糖精钠（以糖精计）超标的原因可能是企业为增加产品甜味而超范围超限量使用糖精钠（以糖精计）。

